
Une qualité de présentation
Au Congrès de l’Association des médias
écrits communautaires du Québec de
mai 2003, le Journal gagné le grand prix
Conception graphique d’un tabloïd. En
mai 2004, à ce même congrès, il a été le
gagnant dans la catégorie « Meilleure
conception publicitaire » et a terminé 2e

comme « Média écrit communautaire
de l’année ». Il a aussi été en nomination
pour ses articles de faits, photographies de presse et chroniques. En 2005 il a remporté le pre-
mier prix pour la conception publicitaire et la deuxième place pour la «Conception graphique
d’un tabloïd ». Il a aussi été en nomination dans les catégories « articles de fait » et «photographies
de presse ». En 2008 et 2007, il obtient le premier prix de photo presse, en 2006, il obtient le 2e

prix pour la « Conception graphique d’un tabloïd » ainsi qu’un 3e prix pour une photo de presse et
un article d’opinion. En 2009, il obtient le 2e prix pour la «Conception graphique d’un tabloïd », un
3e prix pour un article d’opinion et en nomination dans les catégories photographie de presse. En
2010, il obtient le Premier prix pour le dossier de la rivière du Nord et le Premier prix pour la
conception graphique d'un tabloïd. Les Grands prix du tourisme Desjardins Laurentides, accor-
dait le prix du reportage touristique de l’année, pour l’article «Ouverture des événements de
l’été » paru en juillet 2005.

Un journal fondé par des gens de la communauté
Le Journal de Prévost est devenu le Journal
des citoyens en novembre 2010. C’est
un tabloïd mensuel qui est distribué
tous les 3es jeudis de chaque mois.
Constitué en société à but non
lucratif, il a été fondé en 2000
par des gens de la commu-
nauté. Il se veut un outil com-
munautaire pour informer et
rassembler la population
quelles que soient leurs ori-
gines, quelles que soient leurs
opinions politiques. 

Le Journal se veut le reflet de
ce qui se vit dans notre commu-
nauté : âge d’or, sports, loisirs, activi-
tés culturelles, gens d’affaires, écoles
primaires et secondaires, activités munici-
pales, etc. Son contenu est varié et reflète
la réalité locale et l’opinion des gens qui y
habitent.

Un journal distribué
par la poste à tous les résidants

Le Journal des citoyens est imprimé à 10000
exemplaires et bientôt 10000, dont 1500 copies
sont disponibles dans des dépôts situés dans les
trois municipalités, Saint-Sauveur et Saint-Jérôme.

Il a un taux de pénétration dans les
foyers de plus de 90%. Sa distri-

bution par la poste, à tous les
résidents, fait en sorte que

ce journal s’est rapidement
imposé com me le média
le plus efficace pour
informer et rejoindre
l’ensemble de la popula-
tion. Les commentaires
formulés par les lecteurs

sont très élogieux .
Le Journal se veut aussi

un outil de promotion des
commerces locaux et permet de

participer au dévelop pement de l’in-
formation et de la cohésion sociale dans les
municipalités.
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Estimation gratuite
Service rapide
Ouvrage garanti

450 431-2771

Déjeuner à
partir de 6h A.M.

Spéciaux du jour

Table d’hôtes

Ouvert 24hres
vendredi
et samedi
Livraison
7 jrs. sem.

2925, boul Labelle à Prévost 
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Marché Dominic Piché
3023, boul. Labelle, Prévost

224-2621
Ouvert 7 jours

Faubourg de la Station • 3029, boul. Curé-Labelle à Prévost

Tél. : (450) 224-1177
Cell. : (514) 668-5786
Jacques Amyot, prop.

2990,
boul. Curé-Labelle

Prévost

• Installation et
entretien d’un préfiltre

• Vidange sélective
de votre fosse

RÉSIDENTIEL - COMMERCIAL - MUNICIPAL
Saint-Colomban

Bellefeuille
438-9101

Sainte-Adèle
Saint-Sauveur
229-3844

Saint-Hippolyte
Prévost

563-4341

Plus de
25 ans
à votre
service
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L’En Verre du décor à la gare de Prévost

Un succès plein de lumières
Annie Depont – Ouvert par Madame Monique Guay, députée de Rivière
du Nord, par MM. Joubert et Richer, Conseillers municipaux et par
Madame Carole Maillé, directrice générale du Conseil de la cultu-
re des Laurentides, la deuxième édition du regroupement des
métiers du verre « L’En Verre du décor » a bénéficié d’une tempé-
rature clémente et d’un public nombreux et intéressé.

– suite page 13
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Distribution : 9 000 exemplaires 
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2782, boul. Curé-Labelle, Prévost • 450 224-7093
www.ardoisiere.ca

Entrepreneur
minier et artisan
manufacturier

Ouvert du
mardi au

samedi de
9h à 17h

Cafés spécialisés
Déjeuners santé • Menu complet • Terrasse

3029 boul. du Curé-Labelle, Prévost
450-224-2337

Joyeuses Fêtes !

• Déjeuner à partir
de 6h AM

• Spéciaux du jour
• Table d’hôtes
• Livraison
• Fermé

le lundi

450-224-2916

2925, boul. Labelle à Prévost

Ouvert jours7

Pour le temps des fêtes:
Buffet, tourtière, paté au poulet, tarte au sucre...

Joyeux Noël et 
Bonne Année!

Pour le temps des fêtes:
Buffet, tourtière, paté au poulet, tarte au sucre...

Marché - Dominic Piché
3023, boul.Labelle  450-224-2621

Horaire des Fêtes
24 décembre : 8h  à 18h
25 décembre : 10h  à 18h
31 décembre : 8h  à 18h
01 janvier 08 : 10h  à 18h

Joyeux Noël et 
Bonne Année!

• Fruits et légumes
• Boucherie

• Épicerie
• Boulangerie

• Bière, vin 
et fromage
• Mets 
cuisinés 
maisonPour le temps des fêtes:

Buffet, tourtière, paté au poulet, tarte au sucre...

Vente & réparation I Vélos I Pièces I Accessoires

www.rstvelosports .com
450.224.4656

815,
rue Shaw

Prévost

Mme Denise Pinard

La mère Noël

Isabelle Schmadtke

Lors de mon passage à la
Maison de Prévost, cette
semaine, j’ai pu observer la
vraie magie de Noël, celle qui
ne s’achète pas, celle qui s’offre
généreusement d’une personne
à l’autre par souci d’entraide
ou tout simplement par par-
tage d’abondance.

- Suite page 10
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Marc-André Morin

Au temps des fêtes, il est naturel de prendre
le temps de témoigner notre gratitude à
ceux  qui nous supportent, pour une neu-
vième année. Il fait plaisir à l’ensemble de
notre  équipe de souhaiter à tous nos lec-
teurs et à tous nos annonceurs une période
des fêtes remplie de joie et de détente bien
méritée, surtout après cette année pour le
moins vive en revirements et en émotions.
Les nombreux témoignages que nous rece-
vons de votre part, nous fournissent la moti-
vation qui fait de notre journal un succès.

Isabelle Schmadtke

Lors de mon passage à la
Maison de Prévost, cette
semaine, j’ai pu observer la
vraie magie de Noël, celle qui
ne s’achète pas, celle qui s’offre
généreusement d’une personne
à l’autre par souci d’entraide
ou tout simplement par par-
tage d’abondance.

- Suite page 10Joyeu
x Noël !

Photo : Naomi Kumamoto et Carole Bouchard
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Cette belle union dure depuis
fort longtemps. L’une comme
l’autre est né autour du bassin
Méditerranéen voici plusieurs

milliers d’années. Pendant plusieurs
siècles, amphores et barils ont pallié
la fragilité du verre pour le transport
du vin, mais les qualités du verre
inodore, imputrescible, stable, ont
ensuite prévalu. La révolution indus-
trielle du XIXe marque le début de la
fabrication des bouteilles, il faudra
attendre le début du XXe pour la fabri-
cation industrielle en continu. Le ser-
vice du vin et l’art de le goûter sont
issus de la culture européenne.

Qui du verre ou du vin est apparu
le premier?

Difficile de le savoir. Il y a plusieurs
versions historiques et scientifiques.

C’est Noé qui aurait planté la première
vigne tandis que Tubal-Caïn, l’ancêtre
des forgerons, aurait trouvé le verre
en laissant fondre trop longtemps
quelques métaux. Le soufflage des
bouteilles n’est connu que depuis le
premier siècle avant Jésus-Christ. La
bouteille telle que nous la connais-
sons n’est en fait apparue que très
timidement, pour assurer le trajet du
tonneau à la table. Étant soufflée à la
bouche, ayant donc une contenance
variable, la bouteille a longtemps été
interdite pour la vente du vin.

Suite au déboisement du royaume
d’Angleterre, les premiers fours ver-
riers à charbon apparaissent au début
du XVIIe siècle. Le verre produit par
ces fours se révèle beaucoup plus
résistant que celui produit par des
fours à bois. Fonds et cols sont plus
épais. Puis on évide le fond pour allé-
ger la bouteille. Le goulot va être
muni d’une bague de renfort, ce qui
va permettre un bouchage plus
étanche avec le liège.

Pour boire, on utilise dans la pre-
mière moitié du XVIIIe siècle des
verres ultralégers à coupes unies ou
décorées par moulage. Dans la secon-

de moitié du XVIIIe siècle, les verres
sont blancs, imitant ce qui se fait en
Bohême. Les plus exceptionnels sont
en verre opalin ou transparent avec
décor émaillé ou gravé et doré. 

À grand vin, grand verre en taille
et en qualité

Au XIXe siècle, les progrès des
grands cristalliers français leur permi-
rent de surclasser leurs concurrents
étrangers. Ils présentent des verres
dont la forme et l’amplitude des parai-
sons ont été spécialement conçues
pour regarder la robe, sentir le
bouquet et déguster le vin. Ainsi
des verres de cristal signés Baccarat,
Saint-Louis ou Lalique peuvent trans-
former une dégustation en moment
d’exception.

Source : Documents aimablement prêtés par
Le vin à l’heure à Saint-Sauveur.

L’heureux mariage de
la bouteille et du vin

4 Cahier spécial / Symposium du verre — 19 août  2004

PEU COÛTEUSE
À partir de 2,26$/ mois

Versés le jour même du décès

SERVICE D’ENTRAIDE
DES LAURENTIDES

Société Nationale des Québécoises et
Québécois des Laurentides
Téléphone : (450) 438-4129 * Sans frais: 1-877-438-4129
Courriel: reg.laur@societenationale.com
Représentante : (450) 224-3235

En 1952, la SNQ région des
Laurentides (SSJB) mettait sur pied une
formule simple et efficace pour venir en
aide financièrement aux proches d’un
membre décédé. Le système permet aux
gens de tous âges de profiter des écono-
mies d’un tarif de groupe tout en
se dotant d’un service personnalisé :

Of fr ez-vous une pr otection

JUSQU’À 12000$

... en toute confiance
pour vous et les vôtr es

Pour plus de renseignements

SUR NOS PRODUITS
LEURS AVANTAGES RÉELS
ET NOS PROMOTIONS EN VIGUEUR

C’est si simple ! Depuis plus de

50 ans

Contactez-nous

LES PRODUITS DU

YMPOSIUM DU VERRE – 4, 5 ET 6 SEPTEMBRE 2004S

REMERCIEMENTS :

• Les Ateliers Versatiles
• L’Écho du Verre
• www.le babillard.com
• www.lebabillard.ca
• Accès Laurentides
• Fleuriste Louise

Et tous les annonceurs des pages spéciales «L’En Verre du Décor» dans
le Journal de Prévost ainsi que les comman-ditaires des gazébos sur le
site de l’exposition. 

Produit par :

6, rue Filion, Saint-Sauveur   P. Québec. J0R 1R0 
450  240-0166

Réalisation: Annie Depont  514  833-8718
Direction technique : Michel Fortier
Infographie: Carole Bouchard
Publicité : Fernande Gauthier  450  224-1651

Édité par :
Les Éditions Prévostoises
C.P. 13, Prévost, Qc, J0r 1t0
450 602-2794

Tout au long de l’événement, de sa préparation et de son
bilan, nous tiendrons à remercier nos courageux partenaires
et généreux commanditaires. 

À ce jour, nos remerciements vont à : 
• La Ville de Prévost
• Madame Lucie Papineau, Députée de la circonscription de

Prévost
• Les Symposiums de Prévost, osbl
• Le Café des Artisans

• Mme Monique Guay, députée
de Rivière-du-Nord
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Le journal des
gens d’ici 

Le Journal des citoyens a
un taux de pénétration
dans les foyers de 90 % 

Nous sommes à l’écoute de notre communauté. – Pour nous rejoindre :
Information générale, Michel Fortier : tél. : 450 602-2794, courriel : redaction@journaldescitoyens.ca
Publicité, Fernande Gauthier : 450-224-1651, courriel : publicite@journaldescitoyens.ca



Une annonce dans notre journal
rejoint tous les citoyens de Prévost,
de Sainte-Anne-des-Lacs et de Piedmont.

Pensez-y ! 
10 000 copies = plus de 20 000 lecteurs

Fernande Gauthier, représentante publicitaire
Tél.: 450-224-1651 Cell.: 450-530-0812

Courriel : fernandegauthier@videotron.ca
ou publicite@journaldescitoyens.ca

Il y a eu un vrai processus de revitalisation
avec l’arrivée de ce jeune entrepreneur.
Maintenant âgé de 27 ans, M. Piché a fait un
virage à 180 degrés dans sa carrière en lais-

sant tomber ses espérances au hockey
pour poursuivre dans les pas de

son père, Richard Piché.

Petite épicerie,
grande ambition

« A u j o u r d ' h u i ,
p r è s  d e  7 0 0 0
personnes pas-
sen t  chaque se-
maine, affirme
D o m i n i q u e
Piché. La très
grande majo-
rité de ceux-ci
sont des ré-
s i d e n t s  d e
Prévost qui y
viennent pour
s’approvision-
ner principale-

ment de produits
frais. C’est donc

pour cela que nous
nous spécialisons

dans les viandes, les
fruits et les légumes »,

renchérit M. Piché.
En effet, Axep s’est donné

comme mission de satisfaire ses

clients en leur offrant des
viandes, des fruits et des
légumes de choix et de
qualité. Son père, Richard
Piché, qui a longtemps tra-
vaillé au Marché Central
dans le domaine des fruits
et légumes, apporte à l’épi-
cerie une expertise qui per-
met d'offrir des produits
frais et de qualité, à des prix
compétitifs. Sans être aussi
abondants que dans une
épicerie à grande surface,
Axep regorge tout de même
de variétés surprenantes :
de pommes rivalisant avec
les couleurs vives des poi-
vrons, d’imposants bou-
quets de brocoli, des
fraises, des framboises et du maïs, sans
oublier un espace bien garni d'une grande
variété d’herbes à des prix avantageux.

Une boucherie réputée et novatrice
Pour ce qui est des viandes, M. Piché en fait

aussi un de ses fers de lance. En engageant
Yvon Bérubé, un boucher avec 25 ans d'ex-
périence, il permet à son équipe de bouchers
et de commis, d'atteindre un haut niveau de
compétence. Ainsi, toutes les coupes de
viandes sont disponibles, faisant en sorte que
son épicerie possède une longueur d’avance
sur les nombreuses épiceries qui n’offrent

même plus ce service de base. De plus, M.
Bérubé s’est aussi organisé pour produire
leurs saucisses maison. On y produit des sau-
cisses au miel et ail, italienne douce et forte,

fromage et bacon, aux
herbes et bien sûr de succu-
lentes merguez.

Impliqué
dans la communauté

Non satisfait de ce succès,
il s’implique au sein des Club
Optimiste et Richelieu. À
l’occasion de la Grande
dégustation des Vins du
monde 2004 organisé par Le
Richelieu au profit de la
Fondation Hôtel-Dieu de
Saint-Jérôme, la dégustation
de vins et fromages sera une
courtoisie du marché Axep.

Un commerce prospère
En deux ans, AXEP est

devenu un commerce pros-
père, un incontournable

pour un nombre croissant de clients. La quali-
té du service et la qualité des produits ont fait
en sorte de fidéliser sa clientèle. Cela,
Dominique Piché le sait et il compte pour-
suivre une précieuse habitude : « celle d’être à
l’écoute des besoins des gens d’ici et de
prendre l’initiative d’apporter des nouveautés
qui lui ont été recommandées par ses clients ».
Ces initiatives et l'instauration d'un service de
buffet vont certainement contribuer à la
renommée de ce commerce toujours à l'affût
d'offrir un meilleur service.

3023, boul. Labelle à Prévost 
Marché Dominic Piché

Ouvert jours
8h à 21h
7

Boulangerie
Pain frais du jour
St-Georges et

Maison Cousin

Boucherie
Coupes spécialisées
Saucisses maison
Variété de poissons
Viande marinée

Fruits et Légumes
Carottes 99¢/5lbs

Champignons

99¢

Cantaloups 99¢/ch.

C’est le temp du maïs
Frais Fraises d’automne

N

e pas
manquer !

Épicerie
Variétéet qualité!

Des  Hollandaises comme la Heineken, Tuborg 
Des Allemandes comme la Köstritzer, une Lager noire, la Bitburger,
la Beck, la Karlsbrau
Des Belges comme la Stella Artois, la Leffe et la Hoegaarden
Des Alsaciennes comme la Boris et des Anglaise comme la Bass.
Sans compter la Corona du Mexique et les bières artisanales du
Québec et du Canada

• Vin
• Bière

• Produits laitiers
• Produits importésC’ est le temps

(450) 224-2621

des marinades

Spéciaux en vigueur du 19 au 29 août

Richard se rend
au Marché central

3fois/semaine

Trois bouchers
vous attendent
pour mieux
vous servir !

chaque jour !

Jean-Sébastien Côté

L’aventure a commencé il y a deux ans. Avec seulement une poignée d’em-
ployés (quatre) et un dévouement pour la satisfaction des clients,
Dominique Piché a réussi un tour de force en transformant l’AXEP du
coin en un incontournable pour les résidents de Prévost.

Marché Axep Plus Dominique Piché

L’assurance du choix et de la qualité

M. Yvon Bérubé, boucher et son
équipe

PUBLI-REPORTAGE
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Vitrailliste bien connue, proprié-
taire de la jolie boutique de
décoration l’Écho du verre à
Prévost, Maryse Proteau s’ap-

prête à relever un nouveau défi. La
jeune entrepreneure a ouvert sa pre-
mière boutique atelier sur le Faubourg
de la Station et a dû en doubler la
superficie dès la deuxième année. En
entrevue pour le Journal Accès
Laurentides, elle déclarait alors : J’ai
atteint le sommet de ce que je peux
espérer : j’ai l’impression de faire un
loisir tous les jours.

Une chaîne de montagne com-
portant plusieurs sommets,

Maryse Proteau se prépare donc une
nouvelle cordée.

Des dizaines d’étudiants sont passés
par L’Écho du verre pour commencer
leur apprentissage de l’art du vitrail ou
pour améliorer leur technique. Maryse
et sa collaboratrice Nancy Russell ont
su donner à l’atelier l’effervescence
créatrice et la modernité qui convien-
nent à une PME dynamique.

En 2003, Maryse Proteau fut sélec-
tionnée pour présenter ses œuvres les
plus récentes dans le cadre du Festival
des Arts de Saint-Sauveur. Rappelons
que ce Festival, de niveau internatio-
nal, est axé principalement sur la
danse et que seuls quelques artistes
appartenant à d’autres disciplines sont
exceptionnellement invités à se pro-
duire. Cette année là, Maryse Proteau
était en excellente compagnie puis-
qu’elle exposait aux côtés de
François-Alfred Mignault, sculpteur de
néon, hôte du Cirque du Soleil et de
Lisette Savaria, porcelainière de gran-
de renommée, fournisseur du gouver-
nement pour les hôtes de marque.

Les pièces présentées à cette occa-
sion, sous le thème La lumière danse
avec le verre poussaient le spectateur
à considérer l’art des vitraux sous un
angle nouveau. Certaines techniques
ancestrales servent désormais l’esthé-
tique la plus futuriste, mariant la
valeur permanente du travail de l’arti-

san à une mode plus épurée.
Maryse Proteau a le sens de cette

évolution ancré dans son quoti-
dien, puisqu’elle vient juste-
ment du milieu du design et
de la mode. Elle a le don
des formes stylisées et des

couleurs associées aux matières les
plus recherchées. Jouant avec des
verres d’origines et de textures diffé-
rentes, elle conçoit des œuvres abs-
traites d’une simplicité déconcertante,
d’une élégance sûre, marque d’un art
consommé que seuls les grands
artistes ou artisans possèdent à force
de travail et d’amour. 

Afin de donner libre cours à cette
créativité, afin de répondre à la
demande d’une clientèle de haut
niveau, Maryse doit se consacrer
désormais à produire des lignes origi-
nales en collaboration avec des déco-
rateurs et architectes d’intérieurs répu-
tés. Son nouvel atelier, actuellement
en construction, devra répondre à ces
nouvelles exigences et sera donc situé
dans un endroit moins passant afin de
favoriser la concentration de l’artiste
et la discrétion due aux projets d’en-
vergure. Maryse Proteau est une habi-
tuée des gros chantiers, rappelons
que sa carrière a démarré avec la
grande fresque marine du Casino de
Charlevoix, une commande du genre
de celles que bien des artisans atten-
dent pendant des années dit-elle -
mais la chance aime le talent et la per-
sévérance est souvent  témoin de cet
heureux mariage.

Maryse Proteau, instigatrice du Symposium 
du verre à Prévost, s’envole avec enthousiasme
vers de nouveaux horizons professionnels

YMPOSIUM DU VERRE – 4, 5 ET 6 SEPTEMBRE 2004S CAHIER SPÉCIAL

ROSELINE

BA R B E CGA
agent immobilier affilié

FRANÇOIS

HU R T E A U
agent immobilier affilié

224-8577
438-6868
227-2611(

4
5

0
)

Nous sommes fiers de nous associer au

2e Symposium du verre à la Gare de Prévost

et c’est avec plaisir que nous contribuons

à la production de ce cahier spécial

La verrière du casino de Charlevoix (photo : courtoisie de l’artiste).
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Pourquoi annoncer
dans notre journal?
Un journal sérieux
qui a fait ses preuves
Le Journal aura fêté ses dix ans au mois de
novembre 2010.

Au cours de ces années, il est passé de
4000 à 10 000 exemplaires.

Un journal communautaire
Une trentaine de collaborateurs bénévoles
contribuent, tous les mois, à produire ce
Journal. Ce sont eux la véritable  influence
du Journal et ils représentent les intérêts
les plus variés de la communauté.

Une qualité graphique
qui s’est distinguée
Le Journal s’est distingué   en recevant
plusieurs  prix pour la conception gra-
phique parmi les tabloïds communautaires
du Québec. 

Nous limitons la publicité à un ratio de
50% afin de toujours conserver la qualité
du produit et de respecter à la fois nos lec-
teurs et nos annonceurs.

Distribué gratuitement
par la poste
Le Journal est expédié par la médiaposte à
toutes les adresses postales de Prévost,
Piedmont et Sainte-Anne-des-Lacs, rejoi-
gnant ainsi l’ensemble des citoyens et des
commerces de ces municipalités.irage

Notre tirage est certifié par l’AMECQ
(Association des médias écrits
communautaires du Québec).

Nous vous offrons :
• conceptions graphiques
de qualité

• publi-reportage
pour mettre en valeur
vos produits et
vos services

• cahier spécial
pour couvrir un
événement

• rabais sur parutions
consécutives

En publiant vos annonces dans le Journal, vous contribuez en
tant qu’annonceurs au développement de la vie communautaire.

Vous prévoyez
annoncer un spécial,
une ouverture,
un agrandissement,
l’anniversaire de
votre entreprise... 

C.P. 13, Prévost, Qc, J0R 1T0  Tél.: 450-602-2794 • Téléc. : 450-224-1548
LES ÉDITIONS PRÉVOSTOISES

Pour approbation :
Telle quelle_________________________

Avec correction__________________________
Rejoindre Fernande Gauthier, représentante publicitaire: 224-1651  fernandegauthier@videotron.ca

Publicité pour l’édition du mois
de juillet 2004 – 1/2 page

MATÉRIAUX
STE-ANNE-DES-LACS
MATÉRIAUX
STE-ANNE-DES-LACS

TOUT POUR LA CONSTRUCTION

645, Chemin Ste-Anne-des-Lacs, Ste-Anne-des-Lacs

6 camions pour vous servir 

1 CAMION GIRAFE
Tél. : 450 224-8638
Télec. : 450 224-8671

Courriel :
mat.sadl@sympatico.ca

Tél. : 450 224-8638
Télec. : 450 224-8671

Courriel :
mat.sadl@sympatico.ca

SERVICE DE
LIVRAISON RAPIDE

Réparation
de moustiquaire5499$

Perceuse
sans fil 18 volts,
frein électrique 
• chargeur
• 2 piles
• coffre

BOIS DE
FOYER SEC

1ère qualité
Livraison rapide

Pierre naturelle
Carrière Ducharme

• pas japonais
• marches
• pierre vieillie

à rocaille

Beaucoup de produits en inventaire
Pierre patio 2” à 4”
• gris cendré
• jaune marbre
• gris pâle
• bâton rustique
• ocre

Pour un prix modique,
vous pouvez rejoindre
l’ensemble de la popu-
lation de Prévost,
Piedmont et Sainte-
Anne-des-Lacs et tous
les clients potentiels
qui s’y trouvent.

(450)  224-7093 •  2782, BOUL. LABELLE, PRÉVOST
Ouvert du lundi au
samedi de 9h à 17h

Des ardoises canadiennes de haute
densité, aux couleurs naturelles exceptionnelles
qui vont du vert fond marin au mauve métallique
avec des tons de rouille jusqu’au beige sable conte-
nant des fossiles, ajoutent à votre décor un style d’une
richesse incomparable.

Seule usine de transformation d’ardoise au Québec 
• forme naturelle et carreaux
• comptoirs d’ardoise polie
• usinage complet disponible
• plus de 3000 modèles

de tuiles céramique
• prêt d’outillage

complet et
formation
gratuite
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Meilleure conception publicitaire
L’Ardoisière

Carole Bouchard
Le Journal de Prévost

Prévost


